


{ Salade César “classique™ aux Tenders de Poulet pannés 2z

Salade César facon “GolfdeBiot™ Avocats et 3 Belles Gambas
S8€

Velouté de Potimarron, Chétaignes glacées, croutons et copeaux de

Tarmesan 990

Oeufs en Meurette (x3) sur une Belle “Tranche de painde
Campagne Rotie au Beurre 25€

[artare de “Thon rougc,cfentacules de Poulpes au Citron Vert et
petite Salade de Riz




I\ . .
V' Tartare de Boeuf a I'Ttalienne, “Tomates séchées, Billes de Mozzarella,

Roquette, Copeaux de Parmesan servi avec ses Frites Maison a la

graisse de Boeuf 28€

Magret de Canard “AOL Rougier”, Millefeuille de Pomme de Terre
aux Oignons confits et Réduction de Porto 226

Noix dFntrecote “Black Angus Argentine”, jus Corsé servi avec ses

Frites Maison €
e Entrecote avec son jus corsé et son os a4 moelle 356
e Entrecdte Sauce T ruffes 4.2€

Cheese Baccon Burger au Steack haché Black Angus servi

avec ses Frites Maison SO€

Souris d’Agneau confite 16h servi avec sa Purée Crémeuse

et son Jus d’Agneau au Thym



7 @m ) Steack de Thon Rouge a I’Asiatique, Pousses de Mangon Poivrons

Rouges, Julienne de Courgettes servi avec son Riz Basmati
L9€

Filet de Loup sauce Vierge, servi avec son écrasé¢ de Pomme de Terre a

['huile d'Olives et “Herbes Fraiches »e

Tentacules de Poulpc cuites basse Cfcmpérature et Blanc de Seiche
alaPlancha fagon Tapas, Chimichuri et son Riz Parfumé.  22€

Gnocchis Maison aux T ruffes Noires 28€

Gnocchis Maison 4 la Sardanaise, “Tomate en 2 facons, Olives, Capres,
Anchois et Piment doux

Raviolis Ricotta- Epinards au Beurre de Sauge




Y Carre d’Agneau des Adrets (8 cdtes ) en Cocotte et Fumé au thym
75€

Belle Picce de Boeuf (700grs) dans le Coeur dEntrecote
“Angus Argentine” cuite enticre 756

Cﬁoé@emm G le %@éé"%@/

e Cotede Boeuf
e Chateaubriand

e Poisson pour deux

e Frtes 4 laTruffe
e Purée 4 laTruffe

e Frites au Parmesan

e Poélée de Champignons en Persillade




Cloturez votre Repas sur une note Sucrée avec nos Créations Maison,

Flaborées avec soin et Inspirées par les Produits du Moment.

Nos ®esserts évoluent au fil des Saisons et des Inspirations du Chef.

Laissez-vous Guider par la Présentation sur Plateau, une Tnvitation a la

®écouverte et a la Gourmandise.
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12648 asscertes

Toutes nos viandes sont dorigine frangaise de nos éleveurs

“Fournisseur Formia 4 Monaco, fournisseur officiel du Palais Princier”™

Nos poissons sont frais et livrés Chaque jours

“Fournisseur poissonnerie cDeloye”

Nos légumes sont salsonniers en clrcuit court

“Fournisseur saveurs d Azur a Saint Laurentdu Var”

“Toutes nos PﬁtCS sont faites maison

ainsi que l’intégra]ité de notre carte



